БЫСТРО
МЯСО ПО-ФРАНЦУЗСКИ 
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Ингредиенты для мяса по-французски
мясо (лучше свинину)
помидор
майонез
сыр
соль
специи
растительное масло
Приготовление мяса 
Мясо порезать на порционные куски, посыпать специями, подходящими для мяса,
 посолить и положить на разогретую сковороду с небольшим количеством растительного масла.
Если мясо жёсткое, то лучше такое мясо отбить.
Помидор порезать кружками или кубиками. Сыр потереть на терке.

Когда мясо подрумянится, его надо перевернуть
 и сразу на каждый кусочек положить помидор. 
Можно еще под помидор положить нарезанный соломкой лук.
Полить майонезом.И посыпать сыром.
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Желательно, это все сделать быстро, чтобы мясо не пережарилось. 
Накрыть крышкой и подождать когда сыр расплавится.
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Приятного  аппетита!
