Конвертики с рыбкой
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Ингредиенты:

Рыба филе ( у меня морской язык), 

слоенное тесто, 

яйцо для смазки, 

хмели-сунели, 

карри, 

немного соли. 

опять же все на глаз)

Способ приготовления:

	1

Рыбку режем на мелкие кубики, засыпаем приправы, соль и отправляем мариноваться на 2 часа. 
	



	2

Тесто раскатываем дели на квадраты, кто как любит, выкладываем уже промариновавшуюся начинку 
	



	3

Лепим конвертики смазываем яйцом и выкладываем на смазанный маргарином противень. 
	



	4

Выпекаем при 180 гр. 40 минут, Приятного аппетита! 
	



