Скумбрия горячего копчения за 3 минуты.

Скумбрия-1шт
Луковая шелуха-(сколько есть,на глаз)
Соль-3ст.ложки
Вода-1 литр

Луковую щелуху замочить ненадолго в воде.
Потом поставить варить и добавить соль.
Вскипятить и в кипящую воду положить  разрезанную на 4 части скумбрию и варить ровно 3 минуты.
Откинуть рыбку на друшлаг и можно кушать.
Очень вкусно!!!
