Маринованный  чеснок
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Необходимые ингредиенты: чеснок. 

Для маринада: 200 г уксуса, 200 г воды, 20 г соли, 50 г сахара, вода.

 

Способ приготовления: Чеснок разделить на зубчики и очистить полностью от шелухи. Далее его необходимо ошпарить кипятком и сразу же остудить, поместив в холодную воду. После чего подготовленный чеснок нужно уложить в заранее подготовленные чистые сухие  банки. Затем следует приготовить марина, и горячим залить содержимое банок до самого верха, прикрыть тканью или марлей и оставить остывать на открытом воздухе естественным путем. Хранится такая заготовка под обычной крышкой  в холодильнике.

